
                                    KPI  งานสุขาภิบาลอาหารและน ้า  ปงีบประมาณ  2556

ล้าดบั ตวัชี วัด เกณฑ์เป้าหมาย
1 ร้อยละของตลาดประเภทที ่ 1  ผ่านมาตรฐานตลาดสด น่าซ้ือ ระดับดี (3 ดาว)  และระดับดีมาก  (5 ดาว) 1. ร้อยละ 80

2. จังหวัดละอย่างน้อย  1  แห่ง  ( เฉพาะ 60 
จังหวัดทีย่ังไม่ได้ตลาดสด น่าซ้ือ  ร้อยละ  100 )

2 จ านวนตลาดประเภทที ่ 2  ผ่านมาตรฐานตลาดนัด น่าซ้ือ ระดับพืน้ฐาน จังหวัดละอย่างน้อย  1  แห่ง

3 ร้อยละของร้านอาหารและแผงลอยจ าหน่ายอาหารผ่านมาตรฐานอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food 
Good Taste)

ร้อยละ  85

4 ร้อยละของร้านอาหารและแผงลอยจ าหน่ายก๋วยเต๋ียวผ่านเกณฑ์มาตรฐานก๋วยเต๋ียวอนามัย ส่งเสริมคนไทย
สุขภาพดี

ร้อยละ  15

5 ร้อยละของร้านอาหารทีม่ีพืน้ทีเ่กิน 200  ตารางเมตร มีส้วมผ่านเกณฑ์มาตรฐานส้วมสาธารณะระดับประเทศ (
 HAS )

ร้อยละ  60

6 จ านวนระบบประปาได้มาตรฐานน้ าประปาด่ืมได้ 1.เข้าร่วม  จ านวน  400  แห่ง
2.ผ่านการรับรอง  จ านวน  150  แห่ง

7  จ านวนองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นมีระบบการจัดการสุขาภิบาลอาหารระดับพืน้ฐาน 1. เข้าร่วม  จ านวน  48  แห่ง
2. ผ่านเกณฑ์  จ านวน  24  แห่ง

8  จ านวนองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นมีระบบการจัดบริการน้ าบริโภคระดับพืน้ฐาน 1. เข้าร่วม  จ านวน  48  แห่ง
2. ผ่านเกณฑ์  จ านวน  24  แห่ง
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